DINER

geserveerd van 17.00-21.00 uur

OM TE DELEN OF
ALS VOORGERECHT

BROOD MET SMEERSELS 7.25

OEUF MAYONNAISE,
GEKOOKTE GEHALVEERDE EITJES

« Met citroen peterselie mayonaise (6 stuks) 11
- Met gerookte zalm en bieslook (6 stuks) 15

BLIKJE ORTIZ SARDINE 9.50
Uit de oven met brood en aioli.

VLEESPLANKJE 15
Uit de regio. Turfgerookte rauwe ham, grillworst en
turfgerookte droge worst met tafelzuur.

VOORGERECHTEN

Geserveerd met brood en boter.

UIENSOEP 7

Een echte tranentrekker met veel uien, tijm,
rozemarijn, Joustra's Beerenburg en een met
nagelkaas gegratineerd stokbroodje.

GARNAAL 1250
Kroketjes van Waddengarnalen met cocktailsaus van
gerookte paprika en Frysk Hynder whisky.

GEROOKTE PALING ‘IN DE JAS' 16
Met toast en gezouten boter.

STEAK TARTAAR 15.50
Aangemaakt met truffeltapenade,
pecorino en cornichons.

HELE BURRATA 14.50
Met gepofte biet, pittige chutney van biet en
turfgerookte ham (kan vega).

TACO 15.50
Gevuld met tartaar van gerookte zalm, avocado,
wasabicréme en mangosalsa.

JIKKES PROEFPLANK 16 p.p.
Vanaf 2 personen.
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Heeft u een allergie?
Laat het ons weten en wij houden hier rekening mee.

HOOFDGERECHTEN

KAASFONDUE (VOOR 2 PERSONEN) 42.50
Gezellig met z'n tweetjes een avond genieten.

COURGETTE 19.95
Gevuld met champignons, rode ui, pesto, courgette
en afgetopt met brie.

VISINSPIRATIE dagprijs
Dagelijks vers geleverd door Veltman uit Harlingen.

JIKKE'S BURGER 19.95

180 gram rundvlees sappig gebakken op een broodje
met o.a. burgersaus, augurk, sla en tomaat.

(kan ook vegan, met avocadoburger).

GEBAKKEN KRIELKIPPETJE 25
Met appelcompote, friet en
citroen-peterselie mayonaise.

STEAK BEARNAISE 25.75
Malse biefstuk van het FBA met bearnaise saus en
gepofte tomaatjes.

CONFIT DE CANARD 24.75
Gekonfijte eendenbout met zuurkool en truffeljus.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een
aardappel garnituur en frisse salade of groente garnituur.

DESSERTS

MONCHOU 4.50
Huisgemaakt monchoutaartje. We vertellen u graag
welke topping de chef vandaag bedacht heeft.

CREME BRULEE 6
Zijdezacht custard dessert met een krokant suikerlaagje.

AARDBEI SORBET IJS 6.50
Met witte chocolade mousse en bastogne kruim.

DAME BLANCHE 7.50
3 bollen vanille ijs met chocoladesaus en slagroom.

ESPRESSO MARTINI 9.50
Espresso, vodka en koffielikeur.

KAASPLANKIJE 12.75
Van lokale kaas en bakker Posthuma's

Fruchteroggebrea.
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